
 
 
 
 
 

Info zur aktuellen Preisliste     Dez. 2009 

Preisliste Winter - Frühjahr 2009/10 
 
 

Liebe KollegInnen, liebe KundInnen 
 

� Was gibt es Neues? 

Hier die wichtigsten Informationen zu unserer Preisliste Dezem-
ber 2009. Alle Produkte stammen aus kontrolliert biologischem 
Anbau. Unsere nächste Preisliste erscheint Juni 2010. 

� Messen und Termine 

Weihnachtsruhe / Inventur-Termine: 24.12. – 4.1.2010.  
Am 5.1. sind wir wieder für Euch da. 
BioFach Messe Nürnberg: 17.-20.2.2010, Halle 7-119d 
BioSüd Messe Augsburg: 19.9.2010. 
BioNord Messe: 17.10.2010 in Hannover (neu!). 
Betriebsferien Heuschrecke 2010: 2.-13.8.2010 

� Übersicht Neuprodukte 

Neuprodukte seit Preisliste 12/2008. Bitte beachten: alle Zuta-
tenlisten befinden sich jetzt zusammengefasst unter „Service“ 
am Ende der Preisliste ab S. 54. 

Salze: Hallstatt-Salz, das historische keltische Salz aus dem 
Salzkammergut, ein edles, naturbelassenes Salze mit ca. 95% 
NaCl (Natriumchlorid). 

Monokräuter: Ginsengblüten kbA sind da. 
Lotusblütenblätter kbA und Vetiver kbA sind vorangekündigt. 
Ebenfalls vorangekündigt: Kaffirlimettenblätter. 

Kräutertee-Mischungen: Kinderkräutertee „Professor Schlau“ 
und „Zornige Mädchen-Tee“ wenden sich an die Jugend von 
heute. 

Grüntee: Tian Zao Xiang „süßer Morgenduft“, und  
Green  Dragon Pearls, grüne Teeperlen. 

� Gewürze und Kräutertee, Aktuelles  

Anis - neue Herkunft Italien. Türkei im Moment zu unsicher. 

Basilikum -  Vorankündigung: hohe Qualität aus Deutschland, 
Magdeburger Börde, zusätzlich zu unserer guten Süditalien-
Ware. 

Bohnenkraut – es gibt wieder das gute Garten-Bohnenkraut 
von der Magdeburger Börde. Das Klima ist hier optimal für diese 
Kräuter – sie entfalten ein kraftvolles Aroma und Nachhaltigkeit. 

Safran – bleibt knapp und teuer. Die iranische Spitzenware geht 
nun zuende. Weiter geht es mit Kashmir-Ware – eher eine 
2.Qualität: glatte Fäden von mittlerer Aromaqualität. 

Bio-Stevia Tee – nachdem es in Bayern in begrenztem Umfang 
von den Behörden anscheinend geduldet wird, haben wir in 
Nordrhein-Westfalen nachgefragt und sind an die Bundesanstalt 

f. Landwirtschaft und Ernährung verwiesen worden: diese steht 
auf dem Standpunkt, dass Stevia-Tee weiterhin nicht zugelas-
sen ist und der Handel damit einen Rechtsverstoß darstellt – bis 
jemand erneut die Zulassung nach der Novel Food-VO durch-
zieht. 

Griechischer Bergtee – wieder da (begrenzte Menge) aus dem 
Pindos-Gebirge in Nordwest-Griechenland. 

Rooibusch rot aus dem Wupperthal Kleinbauernprojekt – 
das Lieferantenportrait ist jetzt online: 
www.heuschrecke.com/lief_wupperthal.  Unsere Rooibusch-
Mischungen stellen wir ebenfalls mit diesem Projekt-Tee her. 

� Unser Spitzensalzprogramm 

... ist jetzt rund. Mit Fleur de Sel aus Portugal und der Guéran-
de, dem Bad Essener Urmeer-Salz und dem zuletzt gelisteten 
Hallstatt-Salz, dem historisch keltischen, braunen Bergkernsalz 
aus dem österreichischen Salzkammergut haben wir drei sehr 
unterschiedliche Salze der Spitzenklasse. Daneben die eben-
falls naturbelassene Spezialität Traditionelles Meersalz, her-
gestellt wie vor 1000 Jahren. 

Die naturbelassenen Salzspezialitäten sind lebensmittelrechtlich 
kein Speisesalz, da der NaCl-Anteil unter 97% liegt. Dafür sind 
sie reicher an anderen Spurenelementen, und intensiver im Ge-
schmack. 

� Neue exotische Monokräuter 

Ginsengblüten: Der Ginseng-Wurzel wurde wegen ihrer men-
schenähnlichen Gestalt magische oder naturgöttliche Eigen-
schaften zugeschrieben – sie wird als Tonikum, zur Vitalisierung 
(Jungbrunnen) eingesetzt. Die doldenartigen ganzen Blüten sind 
zunächst unscheinbar, auf den zweiten Blick durch ihre Anmut 
wunderschön und erinnern an die Gestalt von Tänzerinnen. Der 
Teeaufguss der Blüten schmeckt herb-bitter-süßlich. Irgend-
wann gibt es auch die Wurzel aus kbA. 

Vorankündigungen mit noch ungewissem Ankunftstermin: 

Lotusblüten: Die getrockneten Blütenblätter dieser spirituell 
bedeutsamen Pflanze changieren in ihren Farben zwischen 
grau-blau-violett, grün bis gelb. Der Teeaufguss ist stark gelb, 
im Geschmack  mild und dezent, und gilt als tonisierend. 
Vetiver Wurzel, Tee: die Wurzel des Vetiver-Grases kennen wir 
bisher als dunkles, würziges ätherisches Öl. Im Ayurveda wird 
Vetiverwurzel auch als Tee benutzt. Wir werden Vetiver kbA 
vom Kleinbauernprojekt PDS/Indien bekommen. 
Kaffirlimettenblätter: diese sehr zitronig und etwas würzig 
schmeckenden Blätter werden als Gewürz in Curries, asiati-
schen Eintöpfen und Wokgerichten ganz mitgekocht und wieder 
rausgenommen, ähnlich Lorbeer. 



� Anzeigenthema 2010: Die Jugend von heute! 

Unser 2009er Anzeigenthema "Tee am Zeitgeist" (wir platzieren 
in Schrot & Korn sowie EVE), hatte es zu kleiner Berühmtheit 
gebracht: das Satiremagazin Titanic hat den Männertee "Zeit für 
Wesentliches" entdeckt und in der Rubrik 'Briefe an die Leser' 
sozusagen "kommentiert" (auf unserer Website nachzulesen), 
und dem Wochenmagazin Der Spiegel  fiel unser Tee für selbst-
bewusste alte Damen "Ahl Schabrack" auf. Hier wurde der 
Anzeigenschnipsel im Hohlspiegel als Stilblüte veröffentlicht. 

Wir bleiben weiter am Zeitgeist. 

Unser Anzeigenthema 2010 (in Schrot & Korn sowie EVE) sind 
Kinder und Jugendliche unter dem Motto "Wir sind Eure Zu-

kunft." - wenn man sich das Weltgeschehen (Politik, Wirtschaft, 
Bildung, Klima und Welternährung) betrachtet, mit dem unaus-
gesprochenen Zusatz "Benehmt Euch!". 
Folgende Tees werden in der Anzeige vorgestellt: Krawallbrau-
se, Professor Schlau, Zimtzicke und der neue Tee „Zornige 
Mädchen“. 

� Neue Kindertees „... die Jugend von heute“ 

Wir schauen uns die Gesellschaft an und denken darüber nach, 
was benötigt werden könnte. So entstehen unsere Ideen –  im 
Moment verstärkt an Kinder und Jugendliche gerichtet – was 
nicht heißt, dass diese Kräuterteemischungen nicht auch Er-
wachsenen gut tun. 

Im Mai 2009 kam unser Kinderkräutertee „Professor Schlau“ 
heraus, ein erfrischend minziger Tee, z.B. als Begleitung bei 
Hausaufgaben. Die schönste Geschichte dazu: eine Oma mailte 
uns, ihr Enkel hätte von dem Tee gehört und sie nun beauftragt, 
eine Internetrecherche zu machen, wo es diesen Tee gibt. Hat 
sie gefunden. 

Warum jetzt ein Tee „Zornige Mädchen“? Während der gan-
zen Zeit der globalen Krise haben wir überlegt, was wohl wäre, 
wenn Schlüsselpositionen wirklich paritätisch männlich/weiblich 
besetzt wären (Eure Visionen bitte an uns mal mailen).  

Das Thema „Zornige Mädchen“ bezieht sich auf die Kindheits-
phasen, wo eine unbändige Kraft aus den Kindern herauskommt 
– als Wutanfälle, Trotzphasen, pubertäre Flegeleien. Bei Mäd-
chen wurde früher und auch heute die Wut stärker ab-erzogen 
als bei Jungen, was viele Frauen später mit einem denkwürdi-
gen Kraftverlust bezahlen. Die Kräuterteemischung für Zorni-
ge Mädchen ist ein Baustein zur obigen Vision: einhüllend, 
sanft, aber überaus kraftvoll.  

� Neue Grüntees aus China  

Einige verbesserte Qualitäten und zwei neue Tees: 

 Fancy Jade Oolong -  Oolong-Tees scheinen im Moment et-
was modern zu sein. Unsere neue Qualität fällt sehr weich und 
duftig (nach vielfältigen Blüten) aus. Preissenkung. 

White Jade Luo – Weißer Tee, ist im Preis sprunghaft gestie-
gen, aber auch die Qualität. Äußerst fein aber intensiv, filigran 
mit deutlicher Honignote. 
Pi Lo Chun Pearls – hier ebenfalls deutlicher Preissprung, aber 
auch ein Qualitätssprung. Sehr eleganter zu kleinen Perlen ge-
rollter Spitzengrüntee mit silbrigen Tips. 
Tian Zao Xiang – „süßer Morgenduft“, ein eleganter Typ China-
Grüntee, der im Abgang einen Eindruck von samtiger Süße 
entwickelt. 
Green Dragon Pearls – die “richtigen” größeren Teeperlen aus 
einem Spitzengrüntee: filigran, rassig-fruchtige Noten. 

� Neu: Heuschrecke-Website mit Suchsystem 

Unser Webmaster hat unsere Internetseite mit einem Suchsys-
tem versehen, das sogar (super ausgetüftelt) nach Stichworten 
in PDF-Dateien suchen kann. Das Suchfeld ist links unten im 
blauen Balken. Zertifikat, Zutatenliste, Wupperthal – alles wird 
schnell gefunden. 

� Der Heuschrecke-Blog 

Seit 1.10.09 läuft der Heuschrecke - Blog auf unserer Homepa-
ge www.heuschrecke.com –  wir sind als kultur- und politikinte-
ressierte bisherige Nicht-Blogger ganz naiv an das neue Medi-
um herangegangen. Es ist eine Mischung geworden aus halb 
Heuschrecke-Infos aus dem Inneren, und halb Verlegertum mit 
einem exquisiten kleinen Team von verbündeten Gastautoren, 
sozusagen jenseits des Naturkost-Tellerrands. 
Unsere Rubriken aus dem Inneren der Heuschrecke: Nach-
richten über oder von Lieferanten, über Ideen und Produkte, 
Gewürz des Monats mit Rezepttipp und Teepause mit prakti-
schen Teetipps. Die Sprechstunde ‚Heile Welt’ zeigt eine 
schamanische Sicht auf Pflanzen in Form von Märchen, und 
‚Hintergrund’ ist eine große Rubrik mit Berichten über Bio-
Formalitäten, aus unserer Produktion, aber auch Aktuelles, was 
die Naturkostbranche und damit uns betrifft, wie kürzlich die 
Greenpeace-Studie zu Pestiziden in Gewürzen. Durch den Blog 
können wir Informationen jetzt schnell transportieren. 
Unsere regelmäßigen Gastschreiber  sind hauptsächlich lang-
jährige befreundete Verbündete aus unserer Alltagswelt, sagen 
also auch etwas über uns selbst aus. Wir wollen mit diesen 
Blogbeiträgen etwas Schönes und Anregendes in die Welt ge-
ben, und freuen uns über alle Antwort-Kommentare: 

• Mikrokosmos: Evi Wandelt und Lothar Claussnitzer, unse-
re Steuerberater und Hobby-Pilzsachverständige mit neu-
em Fast-Elektronen-Mikroskop fotografieren Pilzsporen – 
Fotos wie moderne Kunst. 

• Mitten aus Indien: Prof. Kapp, Indologe, übersetzt hinrei-
ßende zeitgenössische indische Literatur (Kontakt entstand 
über unseren Hausmeister, der in der Übersetzungsgruppe 
mitwirkt) 

• Die Rubrik „Nachrichten aus dem All“ hat sinnigerweise 
zwei Untermieter: Wolfgang Kurtz, Inhaber der Firma 
kpunkt, betreut unsere Internetseite (hat den Blog gebaut) 
und schreibt über Interessantes aus der digitalen Welt. Pe-
ter Kirwel (bekannt vom Vertrieb der Firma Tofutown) 
schreibt die ehrlichen und wahren Geschichten der katholi-
schen Heiligen auf seine unnachahmliche Art auf. 

• Ohrenkuss – ein Magazin gemacht von Menschen mit 
Down-Sydrom. Die Redakteure unter Leitung von Heraus-
geberin und Begründerin Dr. Katja de Bragança teilen uns 
ihre erfrischenden und sehr direkten Ansichten zur Welt 
mit.  

• Point Zero Painting, Kreativität aus dem Null-Raum: 
Künstlerin Kathrin Franckenberg präsentiert Bilder u. Texte. 

• Dazu ab und zu Überraschungsgäste. 

• Wir selber gönnen uns noch den Heuschrecke-
Pressedienst: hier kommentieren wir quasi die politische 
Lage aus unserer Sicht. Satire mit ernstem Hintergrund. 

Alles Gute  wünschen Eure / Ihre Heuschrecken 

Heinz-Dieter Gasper, Ursula Stübner 

Heuschrecke Naturkost GmbH    Redcarstr. 50a     53842 Troisdorf-Spich    Tel:  02241 - 39726-0    Fax: -99     www.heuschrecke.com  


